
Partenaire
officiel

Goûtez 
La Différence!

Suivez-nous



STEAKHOUSE SMOKEHOUSE

L’expérience Wagyu
Laissez-vous surprendre par notre brigade en cuisine

225$  pour deux personnes
Ajoutez l’accord avec les vins pour 75$

Le pourboire et les taxes ne sont pas inclus dans le menu

Si vous avez une allergie, il est très IMPORTANT d’en aviser
 votre serveur(se) pour s’assurer qu’une attention 

particulière soit portée en cuisine.

Menu 4 services à l’aveugle
Entrée froide

Entrée chaude
Plat principal
Finale sucrée

100%  Wagyu

225$



À partager

Nachos Bohème

25

Doritos, bœuf effiloché fumé, 
olives noires, tomates, oignons,

fromage et jalapenos

26

Calmars frits
Assaisonnés sel et poivre,

sauce tartare

Fondue aux fromage
Onctueux mélange de fromages,

Bacon maison,
charcuteries de Wagyu

29

Entrées

12Soupe à l’oignon gratinée...............................
Croûtons, fromage suisse

Bacon..................................................................... 12
Fumé, avec notre marinade sèche 
et un soupçon d’érable, sauce BBQ

Carpaccio de bœuf Wagyu........................... 19
Roquette, câpres, oignons marinés, parmesan,
vinaigrette maison

Salade César.......................................................
Romaine, vinaigrette césar, bacon maison,
croûtons, parmesan

15

Saumon fumé.................................................... 19

Un classique de notre fumoir, câpres, 
oignons marinés, crème sûre, croûtons

Bruschettas au bœuf effiloché....................
Bœuf AAA fumé et effiloché, 
sauce BBQ, fromage suisse

15

Egg Rolls au Bœuf Wagyu..... 16
Farcis de bœuf Wagyu et de
fondue de poireaux, sauce Thaï 

Dumplings au Bœuf Wagyu.... 14
Bouillon à l’asiatique, 
oignons verts, coriandre

ailes de poulet

6 ailes:    11
12 ailes:  19     
24 ailes:  38

Natures ou en sauce
BBQ, Piquante ou Thaï

12

Bâtonnets de fromage
6 batonnets, sauce fumée maison



SteakHouse
Toutes nos grillades sont servies avec les légumes du moment et 

un accompagnement de pommes de terre de votre choix : frites, purée ou patates du chef

Le boeuf exceptionnel de Wagyu Québec 
se trouve sur nos ardoises.

Choisissez votre pièce selon les arrivages.

Le terme "Wagyu" signifie "boeuf japonais". Il est
formé des mots "Wa" et "Gyu" signifiant
respectivement Japon et boeuf. Les animaux de
Wagyu Québec sont élevés sans l'ajout d'hormones
de croissance ou d'antibiotiques et sont
exclusivement nourris avec des produits du Québec.
La viande de Wagyu révèle en effet un goût si
exceptionnel que sa réputation de meilleure viande
au monde a vite été saluée par la fine gastronomie.
Vous serez conquis tant par la suavité et la
délicatesse de son goût rappelant celui du beurre
que par son extrême tendreté. Celle-ci est d'ailleurs
assurée par un persillage plus important qui impose
à la cuisson sa saveur inégalée.

41

Boeuf  AAA  100% Canadien
Bavette 6oz...........
Marinade maison, sauce bordelaise

Filet Mignon 6 oz.... 64
Épices maison, sauce cinq poivres

Aussi  disponible

TERRE ET MER
Ajoutez à votre 

choix de grillade

Brochette de crevettes

Crevette géante

Queue de homard

12

19

29



SmokeHouse
Spécialités de notre fumoir, 100% maison

Côtes-levées
Fumées à la perfection, sauce BBQ

frites et salade de chou, 

1/2  côte..........
côte entière.........

32
44

Brisket de boeuf AAA
Cuisson lente au fumoir, sauce

Chimichurri, frites et salade de chou

Portion de  7 oz.......... 39

32

Poulet de Cornouailles
Tendre, juteux et fumé, sauce BBQ

frites et salade de chou, 

1/2  poulet..........

poulet entier......... 44

Saucisses de boeuf Wagyu
100% maison,  fumées, sauce

Bordelaise,frites et salade de chou

2 saucisses..........36

De la Mer
Saumon Grillé
Beurre blanc aux agrumes et

aneth, riz, légumes du moment
Duo de la Mer

Saumon et brochette de crevettes,
beurre blanc agrumes et aneth, beurre à l’ail,

riz, légumes du moment

Trio de la Mer
Saumon, crevette géante, 

queue de homard, beurre blanc 
agrumes et aneth, beurre à l’ail,

riz, légumes du moment

47
79

35

LE SHOW DE BOUCANE
Côtes-levées, Poulet, Brisket,

Saucisses de Wagyu, Bacon maison.

Pour quatre........
Pour deux .......... 84

164
Un généreux plateau à partager

Juste de la viande 

Faites votre COMBO

49

Choisissez 2 items 
dans la section “SmokeHouse”

 servi avec frites et salade de chou



Tacos de Wagyu

Remplacez vos frites par ...

Légumes
Salade verte
Salade césar

4
3
6

Poutine
Patates garnies
Rondelles d’oignons

5
5
6

Poutines

Extras
Portion de patates

Portion de légumes

Rondelles d’oignons

5

6

9

7Tranche de Migneron

Bacon maison 6

avec Poulet......................................

avec Effiloché.................................

27

Frites et fromage en grains, nappés
de notre sauce Bordelaise

29
avec Saucisse de Wagyu.............. 35

BURGERS
Galettes de boeuf 100%  Wagyu

Le BLT Migneron........ 32
Bacon, laitue, tomate,,
Migneron, mayo à l’ailLe Bohème .... 28

Tomme d’Elles, cornichon,
oignons frits, sauce fumée

Le Massif........ 59
Wagyu, boeuf effiloché, brisket, bacon maison,
laitue, Tomme d’Elles, suisse, Migneron, mayo
à l’ail, chimichurri, sauce BBQ

L’ Effiloché....... 26
Boeuf effiloché fumé maison 
en sauce BBQ,  fromage suisse

Le Végé....... 23
Galette jardinière grillée, laitue,

 tomate, oignon rouge, mayo à l’ail

Le bleu........ 28
Ciel de Charlevoix, laitue, oignons,

sauce ranch, sauce piquante

Fish and Chips à
la Bière Noire
2 morceaux de morue,

tempura à la bière noire, 
salade de chou, sauce tartare

36

Sauce champignons

Patates garnies

9

7

Brochette de crevettes 12

Crevette géante

Queue de homard

19

29

Sauces et Mayos 1

Poutine 9

3 tacos: émincé de Wagyu, laitue, mais,
coriandre, crème sûre, salsa

26

avec Bacon...................................... 25

Mac and cheese

Bacon   35
Boeuf effiloché   35

Saucisse de Wagyu   44

gratiné au Migneron

Pain 5


